
Le date： 
①14 (sabato)   Maggio 16:00〜 
②15(domenica)Maggio 16:00〜 
③16(lunedi)     Maggio 11:30〜 
【numero limitato ・bisogna prenotare】【la quota:￥6.000 tutto compreso】 
Assaporiamo ogni portata del menu` dall’antipasto al dolce, proposte su diversi tipi di piatti,tazze e 
tazzine appartenenti all’ antica giapponese.Potrete ammirare la disposizione dei piatti per la 
preparazione della tavola ed imparare a conoscere quest’arte di antica tradizione in un ambiente 
rilassato ed amichevole. 
 
④16(lunedi)Maggio 17:00〜entrata a piacere fino alle 21:30 
Entrata libera negli orari sopra elencati. Prepareremo antipasti, primi, secondi e dolci della 
cucina italiana serviti su antiche porcellane e ceramiche giapponesi. Siete liberi di mangiare 
quello che più vi piace, anche solo un caffé. Potete anche solo passare a vedere le ceramiche. 
Vi pregherei in ogni caso di telefonarci o scriverci in anticipo per farci sapere che vorreste 
visitarci.Vi chiediamo di supportarci con una quota che sarete voi a decidere,da ¥0 a ¥ 6.000. 
 
                                      * Tutti i servizi di piatti che useremo sono anche in vendita e potete acquistarli se volete. 

Se#mo	edizione	

	La	cucina	casereccia	italiana	gustata	su	an.che	ceramiche	giapponesi!	
〜Maggio	2016〜　　

 La cultura gastronomica italiana incontra l’arte della ceramica giapponese ~

I	servizi	da	tavola	an2chi(Ceramiche/Porcellane/Lacca/Vetri)	

		Akiko	Mishima	
HP:h>p://hototogisu.me	
Facebook:www.facebook.com/pages/器とそのまわり-
杜鵑草ホトトギス/512447198851953?fref=ts	

＋

La	cucina	casereccia	italiana	
					Ritsuko	Yamanaka	

	
HP:www.ristorante-ritz.com	
Facebook:www.facebook.com/ristoranteritz?fref=ts	

Il luogo： 
L’atelier a casa mia  “Ristorante Ritz” 
(Meguro, Tokyo) 
L’indirizzo sarà comunicato direttamente ai partecipanti. 

Per partecipare e per eventuali domande: 
Ritsuko Yamanaka  cell：090-5440-3141 
ritsuko.yamanaka@dentsu.co.jp 
ritsuko.yamanaka@gmail.com 


